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Aserbaidschan, eine antike Wiege des Weinbaus, ist
erneut aufgebliht. Gut balancierte Weine aus Trauben
von kaukasischen Hangen sind mit Liebe gemacht, mit
Sonne gefillt und von der kaspischen Brise abgerundet.

Kommen Sie ... kosten Sie ... geniel3en Sie ...



WEINBAU IN ASERBAIDSCHAN

Fabelhafte

nbe

kultivierte Feinschmecker

Aserbaidschan ist ein Land voller Uberraschungen und
Faszinationen: Die beeindruckende Architektur des

21. Jahrhunderts in Baku, die glitzernden Skigebiete

in Shahdag und Tufandag oder die Edelsteinstadt
Sheki an der Seidenstrale. Und nicht zu vergessen, der

ausgezeichnete Wein.

Aserbaidschan ist ein sakulares,
multikulturelles Land, ein Ort des leiden-
schaftlichen kaukasischen Geistes und
eine der Wiegen des weltweiten Wein-
baus. Die Hauptstadt ist voller Lokale.
Gute Weine sind sehr oft ein Teil reicher
aserbaidschanischer Kochkunst. Und die
Weinberge des Kaukasus-Vorgebirg-
es liefern gesattigte Trauben, die den
reichen Sonnenschein aufsaugen und in
die Spdatlese verwandeln, die wohl jeden
Uberrascht und erfreut.

Die Weinindustrie in Aserbaidschan
expandierte in den letzten zehn Jahren
rasant mit umfangreichen Investitionen
in die Spitzentechnologien und mit
gewagten Experimenten mit beiden
international bekannten Rebsorten und
vielen lokalen Alternativen. Das Ergebnis
ist eine verfeinerte und stets optimieren-
de Selektion an erlesenen Weinen.

Kommen Sie, kosten Sie und lassen
Sie sich Uberraschen.

-

Weinguter & Weintouren

Wahrend einige Familien ihre eige-
nen Weinen herstellen - insbesondere
im kulturell einzigartigen Dorf lvanovka
oder der Region Gazakh - erfolgt der
grofte Teil der Produktion in groBer-
en Unternehmen, die Zugang zu einer
Vielzahl an Weinbergen haben.

Dadurch werden die Bedingungen
far den Anbau einer grofRen Vielfalt an
Rebsorten geschaffen und individuelle
Kombinationen ermoéglicht.

Viele der Top-Produzenten bieten
BetriebsfUhrungen und Verkostungs-
r&ume vor Ort an, sodass Besucher edle
Brandweine und verschiedene Wod-
ka-Sorten verkosten kénnen.

Neben den klassischen Weinen
erfreut sich ebenso der vollmundige
Granatapfelwein an steigender Nach-
frage in Aserbaidschan. Der Wein ist
besonders bei jungeren Generationen
und Touristen in Baku beliebt.

Die bekanntesten Sorten werden
von den Herstellern Az-Granata in
Agsu und Tovuz-Baltiya in Tovuz pro-
duziert. Wahrend des traditionellen
Goychay-Granatapfel-Festivals, das
jedes Jahr Anfang November stattfindet,
kédnnen die Granatapfelweine verkostet
werden.

Erfahren Sie mehr unter:
azerbaijonwine.com/

azerbaijanwine.az



WEINBAU IN ASERBAIDSCHAN

weingeschichte
in Aserbaidschan

Jahrtausende zuvor, lange
bevor die Kaukasus-
Region in Nationalstaaten
aufgeteilt wurde, bauten
die hier lebenden
Menschen Trauben an und
schon bald entdeckten
sie die Moglichkeit zur
Weinherstellung.

Der Anfang

Neben biblischen Mythen deutet ein
stetig wachsender Bestand an archdol-
ogischen und mikrobiologischen Funden
darauf hin, dass Wein vor mehr als
6.000 Jahren entlang des
Arpachay-Flusses - einem Tal in der
Sharur-Region in der autonomen
Republik Nachitschewan - in betrachtli-
cher Menge hergestellt wurde. Einigen
altertimlichen Siedlungen aus der
Shulaveri-Shomutepe-Kultur wird eine
noch dltere Kenntnis des Weins nach-
gesagt. Einige Sorten sind daher nach
den arch&ologischen Statten von
Shomutepe in der N&he von Agstafa im
heutigen West-Aserbaidschan benannt.
Wahrend Ausgrabungen in der Region
Goygol Kriige mit Weinresten aus dem .
2. Jahrhundert v. Chr. hervorbrachten,
wurde im Nordwesten Galbalas ein
Weinkeller aus dem 1.-3. Jahrhundert v.
Chr. entdeckt.

Offensichtlich zahlt die Region des
Sudkaukasus zu einem der dltesten
Weinbauzentren der Welt.

@ Die deutschen Siedler

Bei der modernen Weinentwicklung in
Aserbaidschan lohnt sich ein Blick auf
die Stadt Goygol, die im frihen 19.
Jahrhundert noch Helenendorf hieR. Sie
wurde von mittellosen Siedlern aus
Deutschland gegrindet, die nach dem
Napoleonischen Krieg ein neues Leben
im Kaukasus beginnen wollten. Die erste
Gruppe von 1.400 Siedlern verliel das
sonnenarme und von Hungersnot
geplagte Suddeutschland im Jahr 1816
und baute trotz etlicher Widrigkeiten
neue Weinberge an. In den friihen
1860er Jahren grindete der deutsche
Siedler und Winzer Christopher Vohrer
das erste kommerzielle Weingut
Aserbaidschans. Der Wein aus Goygol
kann als Ausgangspunkt des erfolgre-
ichen Weingeschdaftes gesehen werden.

@ Das Mittelalter

Zahlreiche archdologische Quellen der
vergangenen Jahrhunderte und
Historiker wie Herodot, Strabo, Plinius
dem Alteren und weitere arabische
Schriftsteller verweisen auf den
aserbaidschanischen Weinbau. Es wird
gemeinhin angenommen, dass der
Weinbau nach der Eroberung Aserbaid-
schans durch die Araber im 7.
Jahrhundert und der anschlieRenden
Verbreitung des Islam einen Ruckschlag
erlitten hat. Es wurden jedoch weiterhin
verschiedene Sorten von z&hflussigem,
honigartigem Wein fur medizinische
Zwecke verwendet und zum Vergnigen
von den vorherrschenden Klassen des
Mittelalters konsumiert.
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Die Sowijetzeit belebte die Weinherstel-
lung in Aserbaidschan, wobei stRRe
Weine wie der Agdam-Portwein
bevorzugt wurden. Mit der Ernte von
Uber zwei Millionen Tonnen Trauben auf
einer Rebfléche von etwa 275.000
Hektar, erreichte die Weinproduktion in
Aserbaidschan 1984 ihren Hohepunkt.
Der Weinanbau galt zur damaligen Zeit
als rentabelste Industrie der Republik.
Die im Mai 1985 begonnene Kampagne
von Michail Gorbatschow gegen
Alkoholkonsum fuhrte jedoch dazu, dass
groRe Rebfladchen entwurzelt wurden.
Mit dem Zusammenbruch der UdSSR
1991 endete auch die Anti-Alkohol-Kam-
pagne. Es dauerte allerdings weitere 10
Jahre bis die Weinindustrie im unab-
hangigen Aserbaidschan wieder
auflebte.

@ Wein neu entdeckt

Nach der Unanbhd&ngigkeit fihrten eine
Reihe von Regierungsinitiaiven ab 2002
zu einer grof¥flachigen Wiederbepflan-
zung mit stérkerem Fokus auf Qualitat
statt Quantitat. Die WeingUter began-
nen den Weinanbau im Wesentlichen
von Neuem und wurden dabei von
erfahrenen Winzern aus ltalien, Mold-
awien und weiteren Landern unterstutzt.
Wahrend die EinfUhrung internationall
anerkannter Rebsorten zur Weinherstel-
lung mit globaler Exportattraktivitat
beitrug, ermdglichte die Verwendung
einheimischer Sorten aus dem Kaukasus
das Experimentieren mit regional
spezifischen Nischenprodukten.



Die Weinguter in Aser-
baidschan verwenden in
groflem Umfang bekannte
Rebsorten wie Merlot,
Pinot Noir und Cabernet
Sauvignon, Chardonnay,
Viognier und Pinot Blanc.
Es werden allerdings auch
einige pan-kaukasische
und lokale Sorten ange-
baut. Im Moment sind viele
davon kaum mehr als his-

torische Raritéten, obwohl
es einen neuen Trend gibt,
altertimliche Sorten wied-
er aufleben zu lassen. Es
hnt sich jedoch, im Fol-

WEINBAU IN ASERBAIDSCHAN

Weintrauben

Rot

Matrasa

Unter anderem auch bekannt als Matrassa,
Madrese, Qarashira oder Siray.

Die blauschwarzen Trauben sind rund,
wachsartig, stft und sehr saftig. Sie werden
vor allem in der Region Shamakhi angebaut,
wo ein Weindorf den Namen der Traube
traigt. Diese wird vorwiegend in Kombina-
tion mit anderen Rebsorten verwendet und
bringt in der Regel tanninhaltige, farben-
préchtige Rotweine wie auch zitrusreiche
Roséweine mit langem Abgang hervor.

Shirvanshahi

Seit Jahrhunderten wird diese Traube von
den Einheimischen der Region Kurdemir und
im Tal des Flusses Kur angebaut. Sie hat
eine dunkle Farbe und wird hauptsdchlich
fur Dessert- und Spdatleseweine mit einem
hohen Restzuckergehalt wie beispiels-
weise "Kagor" verwendet. Er eignet sich
pbesonders zu jeder Art von Dessert und
Kuchen. Der beliebteste Wein, der aus
Shirvanshahi-Trauben hergestellt wird,
nennt sich "Kurdemir".

Meleyi

Aus dieser Sorte werden dunkle Tafel- und
Dessertweine hergestellt, die spat (Anfang
Oktober) reifen, aber hochproduktiv sind.
Obwohl derzeit keine Weine auf Me-
leyi-Basis zum Verkauf stehen, werden die
Trauben von Weingutern wie Chabiant und
Shirvan fur die Produktion in der Schweiz
angebaut und in Zukunft verfugbar sein.

Khindogny

Es handelt sich um eine weit verbreitete
lokale Sorte aserbaidschanischer Weine,
die auf die "Liste der Standardsorten”
aufgenommen wurde, die fur den Anbau

im Land empfohlen wird. Die Khindog-
ny-Trauben haben eine sehr dunkle Farbe
und wurden bereits vor 300 bis 500 Jahren
angebaut, einige von ihnen sogar vor Jahr-
tausenden. Weine aus diesen Trauben sind
hochwertig und besitzen eine schone Farbe
sowie ein angenehmes Aroma.

Sorten

Bayanshira

Auch bekannt als Bayanshire oder

Shirei wéchst diese Sorte schnell und ist
widerstandsfahig gegen Durre. Dies macht
sie zu einer beliebten Rebsorte fur den
Anbau in weniger bewdsserten Gebieten.
Traditionell gebuhrt ihr als einzelne Rebsorte
kein besonderer Ruf. Es haben jedoch
einige moderne Weinguter geschafft mit
viel Sorgfalt mineralische Weillweine mit
anhaltender Zitronennote hervorzubringen.
Die Traube wird meistens in Kombination mit
Rkatseteli verwendet, wobei eine angenehme
Sdure von Zitrusfrichten hinzukommt.

Misqali

Misqali ist eine lokale Sorte, deren Name
auf Aserbaidschanisch ,MaReinheit”
bedeutet. Sie hat eine hohe und stabile
Produktivitéit und eignet sich besonders fur
die Herstellung von Tafelweinen.

Arna-Guirna

Arna-Guirna ist eine lokale Sorte, die in
kleinen Mengen hauptsdchlich in den
Regionen Sharur, Sadarak, Babak und
Ordubad angebaut wird. Die Sorte wird fur
Tafelweine und trockene Aromen verwendet
und besticht durch ein Bouquet von frischen
tropischen Frichten, einer angenehmen
Wirze und einem lang anhaltenden,
mineralischen Abgang.

Rkatsiteli

Rkatsiteli stammt urspringlich aus Georgien,
ist aber auch eine der beliebtesten
Weiweintrauben in Aserbaidschan. Sie
reift langsam mit einem potenziell hohen
Zuckergehalt und einem frischen und
saftigen Geschmack. Bei der Reifung in
Eichenfdéssern entstehen so Weine, die
sehr fruchtig und tanninhaltig schmecken
kédnnen. Obwohl die Rebsorte etwas
durreempfindlich ist, gilt sie als auRerst
bestandig gegenutber Schadlingen wie der
Reblaus. Rkatsiteli bedeutet auf Georgisch
"Rotwein-Sprossling
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Vom Nordufer der
Absheron-Halbinsel bis
zur russischen Grenze
am Samur-Fluss liegt ein
schmaler Streifen der
Klstenebene, aus dem
die Auslaufer des Groflen
Kaukasus hervorgehen.
Als historische Route der
Handler und Angreifer,
wurde die Region

von drei befestigten
Engpdssen bewacht,
deren Ruinen noch heute
einen eindrucksvollen
Schauplatz fur Reisende
bieten. Das einzigartige
Wein-Territorium ist
reich an Mineralien,
frischer Meeresbrise

und Sonnenschein, der
feurige und originelle
Weine hevorbringt.

WEINREGIONEN

Kaspische

kiiste

Weinguter

Marandi ist nur eine kurze Autofahrt von
Baku entfernt und z&hlt zu den fuhren-
den Weingutern Aserbaidschans. Hier
werden einige erlesene und beliebte
Rebsorten produziert, die in den Wein=-
bergen von Fireland wachsen - auf

der Absheron-Halbinsel zwischen zwei
Salzseen in der Nahe faszinierender
Schlammvulkane gelegen. Auf 160 Hektar
werden heute rund 15 Rebsorten an-
gebaut, die verschiedene Weinsorten
hervorbringen: Raffinierter Yalli, Premi-
um-Terra Caspea und Terra Caucasea
sowie die weicheren, leicht zu trinkenden
llkin-Tafelweine.

Weiter nordlich, in der Nahe der Stadt
Siyazan, werden die Marken Hamya,
Shani und Four Season an der Kaspischen
Kiiste produziert. Ursprunglich 1970
gegrundet, wurden diese vor zehn
Jahren modernisiert und die Produk-
tionsanlagen ersetzt. Die relativ neue
Sorte Merit Brand wird auf rund 150
Hektar Rebfléche in der Region Shabran
angebaut. Unter der Leitung des Winzer-
meisters Jamaladdin Zeynalov wachsen
die Sorten Golden Shabran, Mirvari und
La Perla.

Erfahren Sie mehr unter
azerbaijonwine.com/

azerbaijanwine.az



Weingutstour in Fireland

Eine FUhrung im Weingut
Fireland bietet Einblicke

in die Weinherstellung,
Verkostung und nationale
Gerichte wie Fisch aus
dem naheliegenden
Kaspischen Meer. Besucher
haben auBerdem die
Moglichkeit Weine zu
erschwinglichen Preisen zu
erwerben.

Genielen Sie eine Wein-
Tour in Baku

Baku ist voller verlockender
Restaurants und Weinstu-
ben, in denen prachtige
Weine in allen Preisklassen
serviert werden. Dazu gibt
es hier mehrere exzellente
Wein-Bars wie KEFLI Local
Wine & Snacks, Saqgi-Wine-
Bar und Enoteca Meydan,
die sich in zentraler Lage
befinden, sodass Sie
neben den vielen Wein-
aromen Aserbaidschans
gleichzeitig auch die be-
liebtesten Sehenswurdig-
keiten von Baku erkunden
kdnnen.

Willkommen in der Innenstadt

WEINREGIONEN

Die im Herzen Eurasiens liegende Hauptstadt Baku vereint das Beste aus Ost und
West. Hier entdecken Sie die ehrgeizige Architektur des 21. Jahrhunderts, europdische
Eleganz und eine mittelalterliche Altstadt sowie lebendige Bistros und ein pulsierendes
Nachtleben. In der aserbaidschanischen Hauptstadt ist fur jeden etwas dabei: Ob Sie
den Geheimnissen des Jungfrauenturms auf den Grund gehen, Museen besuchen oder
in erstklassigen Boutiquen einkaufen mochten. Einen guten Start bietet eine kostenlose

Stadtfuhrung.




WEINREGIONEN

Entdecken Sie Aserbaidschans
Feuer-Erbe

Die attraktive Landschaft von
Baku hat Reisende bereits seit
Marco Polo in Staunen versetzt.
Der Ateshgah-Feuertempel ist ein
Zeugnis der Zeit, als zoroastrische
und hinduistische Pilger hierher
stromten. Der Ort wurde im 17.-

18. Jahrhundert um eine naturlich
brennende Flamme erbaut. Heute
fungiert er als gut gestaltetes
Museum, welches das Leben und
den Glauben derjenigen erzahlt,
die hierher kamen. Runden Sie
Ihren Ausflug mit einem Besuch
des naheligenden Yanardags
("Brennender Berg") ab.

e —
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.
e : Besuchen Sie Gobustan und die = & Ivan Uvarov, Mitbegriinder von Kefli:

- Schlammvulkane . ) ) A .
- € § Vordreijahren gab es in Baku keinen Ort, wo man Wein trinken konnte. Wir

L .

Von uralten Kunstwerken bis zu
einem hochmodernen Museum
wird die Vergangenheit der
Aserbaidschaner im UNESCO-
Weltkulturerbe Reservat
Gobustan ins Leben gerufen.
Hier befinden sich Uber 6.000
prahistorische Petroglyphen
aus 20.000 Jahren sowie die
Inschriften der Rbmer aus

dem 1. Jahrhundert n.Chr. -
die ostlichsten schriftlichen
Zeugnisse, die je gefunden
wurden! Verpassen Sie nicht
die Gelegenheit, einige der
350 groBten Schlammvulkane
Aserbaidschans zu besichtigen
- eines der seltensten
Naturphédnomene der Welt.

madgen Wein und wir wollten, dass Aserbaidschaner auch ihren eigenen
Wein trinken und diesen fiir sich wieder entdecken konnen. Wir freuen uns
sehr, Teil dieser neuen Weinkultur zu sein. Gastronomen und Winzer sind
wie befliigelt und die Einwohner von Baku haben die Weinkultur sehr schnell
angenommen. Das finde ich sehr schén 929

Nasimi Sadizade, Griinder der Nasimi-Wein-Touren:

66 Der Grund fiir die Griindung der Weintouren war, dass ich als Einheimischer
das Essen, den Wein und die Gastfreundschaft unserer Landsleute genoss.
Alsowollte ich es mit anderen teilen und meinen Gdsten gefillt es sehr!

So einfach ist das. Wenn jemand aufgeschlossen ist und zwei Weine in

einem Geschdift sieht - einen aus Frankreich und einen aus Aserbaidschan

- probiert er unseren Wein. Die Gdste sind erstaunt, wie grofartig unsere
Weine sind. Alle sind von der tollen Qualitdt tiberrascht. 99
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Shirvan
und die

kaukasischen Vorberge

Diese fabelhafte

StraRe Aserbaidschans
verlduft entlang des
grofRen Kaukasus in
nordwestliche Richtung.
In dieser Region ist
neben malerischen
Landstraflen, historischen
Festungsruinen und
charmanten Doérfern
auch Interessantes fir
Weinliebhaber zu finden.
FUnf verschiedene
Weinguter sind darum
bemuht, hier den
aserbaidschanischen
Weinbau
wiederzubeleben.

Weinguter

Die Shirvan-Weine wurden nach
dem Namen des Hauptstandortes des
Unternehmens, Meysari, benannt und
werden von den modernsten Winzern
Aserbaidschans produziert. Aus dieser
Region stammt auch der erste Aserbaid-
schanische Branntwein, der in der EU mit
einem Bio-Zertifikat ausgezeichnet wurde.
Erst 2014 entstand hier eine 40 Hektar
groRe Rebflache, die 2017 zum ersten Mal
abgeerntet wurde. Bis heute gibt es nur
eine einzige Abfullung aus dem Jahr 2018.
Die Prognosen sind aber vielversprechend.
Inzwischen ist die Anbaufléche auf rund
310 Hektar angewachsen und die brand-
neue Verarbeitungsanlage verwendet eine
hochwertige franzosische Pera-Ausrustung.
AuRerdem wurden ein Museum, ein Restau-
rant und ein Gastehaus gebaut, um inter-
essierten Weinliebhabern Touren anbieten
zu kénnen. In der kleinen Stadt Agsu verar-
beitet des Unternehmen Az Granata groflle
Mengen von Obst zu Weinen, Likdren und
Saften. Das Wort ,Granat”, nach dem das
Weingut benannt ist, bedeutet auf Rus-
sisch ,Granatapfel” (,nar" auf Aserbaidsch-
anisch), und in der Tat ist Granatapfelwein
ein wichtiges Produkt. Das Unternehmen
produziert aber auch ein beeindruckend-
es Sortiment von Spirituosen und leicht zu
trinkenden Tafelweinen aus europdischen
und kaukasischen Rebsorten, die auf den
Hugeln der Provinz Shamakhi im Norden
angebaut werden.
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Halb versteckt zwischen Weinbergen
auf einem Hugel in einer Landesecke des
Bezirks Ismayilli gelegen, befindet sich das
Weingut Chabiant, das auch unter dem
Namen Chateau Monolit bekannt ist. Es
z&hlt zu einem der attraktivsten Weinguter
Aserbaidschans.

Dank einer erstklassigen Pension mit
AuBenpool, Verkostungsraum und ei-
nem beeindruckenden Weinkeller, ist das
Weingut ein attraktives Ausflugsziel fur alle
Weinliebhaber. Auf einer Hohe von rund
750 Metern reifen Trauben an sonnenver-
wohnten Tagen und in milden N&chten zu
ausgezeichneter Qualitat heran. Die lokale
Weinherstellung erlebte in den letzten
Jahren eine tiefgreifende Umstruktur-
ierung mit dem Ziel ,dem lokalen Weinbau
in Aserbaidschan neues Leben einzu-
hauchen”.

Seit 2007 hat das Weingut Savalan
sein Weinsortiment kontinuierlich mit héch-
ster Qualitat weiterentwickelt. Das Wein-
gut bietet Touristen eine bezaubernde
Aussicht auf kristallklare Gebirgsstrome,
die die sonnenverwdhnten Weinberge be-
wassern. Das Gebiet erstreckt sich sudlich
der Stadt Gabala und liegt auf einer Hohe
von rund 400 Metern Uber dem Meeres-
spiegel. Bei schénem Wetter ist es moglich
die Weinberge zu besichtigen und die
verschiedenen Rebsorten zu entdecken,
wie beispielsweise die rotfarbige Alicante
Bouschet. Das internationale Team des
Weinguts kombiniert Fachwissen aus
[talien und Aserbaidschan, um ein Sorti-
ment aus knapp 20 verschiedenen Weinen
zusammenzustellen.

Weiter westlich eroffnete das Wein-
gut ASK Sheki Sherab im Jahr 2006 in
der Siedlung Chalabikhan, das etwa 20
Fahrminuten von der bezaubernden Stadt
Shekiim Norden Aserbaidschans ent-
fernt ist. Das Unternehmen verfugt tber
eine hochmoderne Fabrikanlage, die mit
europdischer Technologie ausgestattet ist
und derzeit zwei Weinmarken, ASKona und
Bouquet Sheki, produziert. Man verwendet
dabei die Trauben der Weinsorten Char-
donnay, Madrassa, Rkatsiteli, Saperavi und
Merlot, die in den Regionen Oguz, Jewlakh,
Ismayilli, Agstafa und Goygol angebaut
werden.
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Erfahren Sie mehr unter
azerbaijanwine.com/

azerbaijanwine.az
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Weinproben bei

__Sehenswiirdigkeiten e
——

sich in der winzigen
Siedlung Hajihatamli
auf einer kleinen
Landstralle, die Goychay
und Ismayyilli verbindet.
Neben gutem Essen
und Wein versprechen
die FUhrungen auch
Live-Musik und weitere
Aktivitaten. In Chabiant
finden auRerdem
alljghrlich ein Erntefest
(Ende August) und die
Vino-Nuovo-Feier (Ende
November) statt, die

an die weltbekannten
Beaujolais-Nouveau-
Feste angelehnt sind.

Weinproben bei Meysari Weinprobe bei Savalan

Der schone Meysari- Das Weingut bietet Fuhrungen in englischer und russischer Sprache mit verschiedenen
Weinkellereikomplex Optionen der Verkostung an. An sonnigen Tagen konnen Sie eine herrliche Aussicht
beinhaltet ein Restaurant, in auf die Berge geniefen, die nur 25 Kilometer stdlich von Gabala liegen. Dort befindet
dem bis zu 200 Gdaste Platz sich auch einer der besten Bergkurorte Aserbaidschans und ein weiteres grofles
finden. Sie erreichen es nach Weinanbaugebiet.

einer kurzen Autofahrt Uber
die HauptstraRe westlich
von Shamakhi. Wenn Sie von
Baku nach Ismayilli, Gabala,
Sheki oder Agsu fahren
mochten, kbnnen Sie einfach
einen Zwischenstopp in
dieser Gegend machen. Im
Moment werden im Rahmen
der Fuhrung Verkostungen
von drei Bioweinen
angeboten, die sich aus
einer ungewohnlichen
Kombination franzdsischer
Rebsorten zusammensetzen.
Das Sortiment wird sich
schon bald erweitern,

wenn die neu gesetzten
kaukasischen Sprosslinge

zu neuen Jahrgdngen
heranreifen.
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Weinproben bei Entdecken Sie lokales Handwerk

Az-Gronata Weniger als zwei Autostunden von Gabala entfernt verlauft eine geologisch

Ein Glas Granatapfelwein interessante Schlucht. Dort liegt das hulbsche kleine Dorf Lahij, das mit seinen antiken
zU probieren ist ein Kupferwaren, Kopfsteinpflaster, alten Steinhdusern, Kunsthandwerk und verschiedenen
einzigartiges Erlebnis, Souvenirléden Besucher anzieht. Heute gibt es im Dorf noch eine Kelaghai-Werkstatt,
das Az-Granata anbietet. die das Geheimnis der Herstellung exquisiter Seiden-Kopftlcher hutet.

Besichtigungen der
Produktionsstatte sind
nach Absprache moglich
und sehr spannend. Die
Fuhrungen umfassen
den Besuch eines mit
F&ssern geschmuckten
Verkostungsraums und
einer Fotoausstellung,
die die Geschichte

der Weinherstellung in
Aserbaidschan illustriert.
Die Verkostungen kénnen
aromatisierte Wodkas
und ,den ersten Raki
Aserbaidschans” beinhalten.

Weinproben bei ASK Sheki Sherab

Uber lokale Reiseburos oder direkt im Weingut haben Sie die Moglichkeit Fiihrungen
durch die Fabrik oder Verkostungen zu buchen. Ein Ausflug in die Weinberge ist

hierbei nicht enthalten. Wenn Sie ein wenig Zeit haben, konnen Sie auch den kurzlich Auf den Spuren des Shirvanshahs
ersffneten ASK-Laden in der zentralen HandelsstraRe von Sheki (M. F. Akhundov Str)

g Shamakhi war die antike Haupt-
besuchen, in dem ebenfalls Verkostungen angeboten werden.

stadt von Shirvan, dessen Herr-
scher (die Shirvanshahs) zwis-
chen dem 7. und 16. Jahrhundert
einen Grofteil Aserbaidschans
beherrschten. Beim Wandern
Uber Hugel und Bergk&dmme
kdbnnen Sie noch immer Uber
mittelalterliche Festungsruin-

en stolpern. In der Stadt sellbst
haben jedoch unterschiedlichste
Angriffe und einige Erdbeben ihre
Spuren hinterlassen. Dennoch
war die Stadtmoschee eine der
ersten Moscheen im Kaukasus
"und ist bis heute ein sehenswir-
diges Highlight. Beim Uberqueren
des Tals Yeddi Gumbaz ist eine
faszinierende kleine Sammlung
des alten Mausoleums aus dem
19. Jahrhundert mit einer groRar-
tigen Aussicht Uber die Stadt zu
sehen.




WEINREGIONEN

Entspannen Sie in der freien Natur

Im Winter bietet Gabala’s Tufandag
Skigebiet Alpinski, Snowboarden
und Ski-doo-Fahren an. Im Som-
mer kébnnen Sie in der Region
Quad-Radtouren, Jeep-Touren,
Rafting, Schielen und Wandern
unternehmen. Viele Hotels in und
um die Stadt herum haben aus-
gezeichnete Schwimmbd&der und
Spa-Bereiche. Geschichtsjager
konnen hier Vieles entdecken, zum
Beispiel die archdologischen Denk-
mdler des einst groBRen Koénigreichs
des kaukasischen Albaniens. Die
Hauptstadt des Staates aus dem 4.
Jahrhundert lag etwa 20 km west-
lich von Gabala. Heute kénnen Sie
dort archdologische Statten und F : ’
ein neues Museum besichtigen. r o= 1 ’ ' . "

r “'?_';4
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:::?\Zirci/lsie Honig und Wein InSlder_Wlssen

Nutzen Sie studlich von
Ismayilli die Gelegenheit,

im Dorf lvanovka Halt zu
machen, das noch immer
eine Genossenschaftsfarm

im sowjetischen Stil unterhalt.
Viele Dorfbewohner sind
sogenannte “Molokaner” und
leben in Siedlungen russischer
nonkonformistischer Christen,

Aygun Atayeva, Verkaufsdirektor aus Savalan:

€6 [mjahr2002war ich Teil der Entwicklung der Weinkultur in
Aserbaidschan. Allerdings muss ich betonen, dass sie damals noch sehr
in den Anfingen steckte. Inzwischen hat sich das gedndert und es wird
zum Teil sehr guter Wein produziert. Dazu hat die rasante Entwicklung
der Erddlindustrie entscheidend beigetragen.
Viele ausldndische Fachleute kamen nach Aserbaidschan und tranken
die in den 1830er Jahren zu lieber Wein statt starken Alkohol, und viele Aserbaidschaner begannen,
grofen Teilen hierher verbannt mehr in europdiische Linder zu reisen, wo die Weinkultur ein Teil des

wurden. Heutzutage ist alliciglichen Lebens ist.” 99
Ilvanovka in Aserbaidschan

fur die Qualitat seiner
Milchprodukte und des Honigs
bekannt. Einige Dorfbewohner
arbeiten nebenberuflich in
der Weinherstellung - sie
verkaufen Weine in alten
Wasserflaschen.

Rena Alimardanova, Manager fiir Marktforschung
aus Chabiant:

€6 Die Idee der Marke Chabiant war es, junge, leichte und moderne
Weine zu erschaffen. Sie sollen die meisten lokalen Rebsorten
enthalten, die in eigenen Weinbergen in einer der besten Regionen des
Landes angebaut werden. Unsere Philosophie ist es, die Weinkultur in
Aserbaidschan durch verschiedene Weinverkostungsveranstaltungen
in Baku zu fordern und den Weintourismus durch Weintouren und
Weinfeste wie das Weinerntefest oder das Jungweinfest (nach Beispiel
des Beaujolais Nouveau) zu fordern. 99
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Hier hat alles angefangen.
Im Jahr 1860, als die

Stadt Goygol noch

ein kleines Dorf von
deutschen Siedlern
namens Helenendorf

war, grindete der Siedler
Christopher Vohrer ein
Gemeinschaftsunternehmen
um seine Weinberge

zu einer vollwertigen

Weinindustrie auszubauen.

Innerhalb nur einer
Generation entstand der
gréfite Weinproduzent
Aserbaidschans und damit
auch der erste Exporteur
lokaler Weine nach
Europa.

Ganja-
Gazakh
und der

Kleine
Kaukasus

Weinguter

Nach einer Namensénderung in
Concordia wurde fast die Halfte aller
in Aserbaidschan geernteten Trauben
hier in den 1920er Jahren verarbeitet. Im
Laufe der Sowjetzeit wurden schliefllich
alle Weinguter nationalisiert und die
deutsche Bevolkerung der Region in den
1940er Jahren deportiert. Das Weingut
Goygol geht bis heute auf das von
Vorher gegrindete Unternehmen zuruck.
Uber 500 Hektar Rebflache gehoren zu
dem Weingut, auf denen 13 verschiedene
Rebsorten angebaut werden. Es ist
pekannt fur seine preisgekréonten
Edelbrénde, sowie ein Sortiment
bestehend aus Weinen unterschiedlicher
Qualitatsstufen mit den Namen Xan,
Goygol, Yelenendorf und Karabakh.

Seit 1984 besteht das Weingut
Ganja Sharab, das 1998 vollstandig
umgebaut wurde. Es war einer der ersten
groRen Produzenten in Aserbaidschan,
der internationale Standards fur den
Weinbau eingefuhrt hat. In den fruhen
2000er Jahren waren es die ,legendaren”
Weine der mittleren Preisklasse, die
Marken Qiz Qalasi und Yeddi Gozel, die
in Baku sehr beliebt waren. Das weniger
modernisierte lvanovka-Sortiment erwies
sich als preiswert und dennoch rentabel.

Diese Marken werden auch heute
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noch neben einem Dutzend anderer
Weine produziert. Das Weingut

Ganja Sharab wird vor allem fur seine
erstklassigen Hillside-Weine geschdatzt,
von denen viele in franzésischen
Eichenfassern reifen.

Umgeben von stark trockenen Hugeln
in der N&he von Shamkir liegt das
Weingut Sharg-Ulduzu (Serqg Ulduzu).
Sharg-Ulduzu bedeutet “Stern des
Ostens”. Das Weingut produziert eine
Reihe trockener Rotweine (Cabernet
Sauvignon, Shiraz (Syrah), Merlot,
Saperavi) und Kombinationen, bei
denen eine traditionelle Kuhltechnik
die Fermentation stoppt, um
niedrigprozentige und halbsule Weine
mit Beibehaltung des naturlichen Zuckers
zu produzieren. Beispiele dafur sind die
Rebsorten Shemkirskaya Krepost (Semkir
Qalasi oder Merlot-Cabernet-Sauvignon),
Shishtapa (Sistepe oder Saperavi-Merlot)
und Skazka Vostoka (Serg Nagil oder
Saperavi-Tavkveri). Die Weilweine folgen
einem ahnlichen Verfahren, représentiert
durch die trockene Sorte Bayanshira.

Etwas weiter westlich gibt es in Tovuz
eine auffallige kunstliche Festung im
Kreisverkehr am ostlichen Ortseingang.
Der Ort ist auBerdem Hauptsitz des
Weinguts Tovuz-Baltiya, das fur seine
Weinbrande und eine Vielzahl von
Tafelweinen bekannt ist. Hier wird auch
eine vielseitige Auswahl an Weinen und
Schaumweinen aus Granatapfel und
Quitte hergestellt. Einer der besten ist
AzerNar, ein stBer Granatapfelwein, der

gerne mit viel Eis getrunken wird. Mmm Hﬁﬂlﬂ-ﬂm iaﬁﬂ.ﬂ
R PCHDE MOAYCAAHOE Bt

Wi

4550 Azartsaycan mal
0-12%  Moonyer Asepannxeia

Erfahren Sie mehr unter
azerbaijanwine.com/

azerbaijanwine.az

1EDDI GO

- (N pAchRAg

A6 SUERD (pRARl
LEADE (YXDE BH40
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Sehen: digkeiten
und Aktivitdten

Fuhrungen durch das Weingut
Goygol

Besucher kdnnen
verschiedene Verkostungen
im beeindruckenden
Weinkeller des Weinguts
erleben. Auch wenn Sie sich
far eine Vollverkostung von

15 Wein- und Brandysorten
entscheiden, ist dies kein
Problem. Der Komplex

liegt verkehrsguinstig am
nordlichen Ende der Stadt
Goygol und ist mit &ffentlichen
Verkehrsmitteln leicht zu
erreichen. Verschiedene
Gdastepakete sind verfugbar,
darunter Reiten in den
Weinbergen oder Fahrten mit
dem Wagen durch die Stadt
Goygol.

FUhrungen bei Sharg
Ulduzu

Das Weingut organisiert
Besichtigungstouren
und Verkostungen
verschiedener lokaler
Weine mit leckeren
Snacks. Ebenfalls
enthalten ist eine
FUhrung durch das
Sharg-Ulduzu-Museum,
die einen Einblick in die
Weinbautraditionen der
Region Shamkir bietet.

A

FUhrungen bei Tovuz-Baltiya

Das Weingut bietet eine herrliche Aussicht auf die idyllische Landschaft von Tovuz.
Fuhrungen sind nach vorheriger Absprache moglich. Wenn Sie jedoch nicht in den
fernen Westen Aserbaidschans reisen moéchten, konnen Sie jederzeit den Laden von
Tovuz-Baltiya im Zentrum von Baku (Shamsi-Badalbeyli-Str) besuchen, um das gesamte

Sortiment von Brandys, Weinen und Champagnern dieses Weinguts zu geniellen.



Auf deutschen Spuren
unterwegs

Obwohl Stalin die deutsche
Minderheit 1941 auf
tragische Art und Weise
nach Kasachstan verbannt
hat, ist die Préisenz der
Deutschen in den beiden
groBten ehemaligen
deutschen Kolonien
Aserbaidschans in Goygol
und Shamkir immer noch zu
spuren. In beiden Ortchen
liegt das Stadtzentrum

um gut geplante Stralen
herum, die von originalen
Fachwerkhausern und
riesigen Platanen umstellt
sind. Die hochragende
lutherische Kirche aus rotem

Besuchen Sie das Flaschenhaus

Stein in Goygol dient heute Ein besonders ungewdhnliches Gebdaude in Ganja ist das zweistdckige Flaschen-Haus,
als Museum, wahrend das das 1967 von lorahim Jafarov als Schrein fur seinen im Zweiten Weltkrieg vermissten
luxuridse Excelsior-Hotel in Bruder fertiggestellt wurde. Die Wdnde sind mit 48.000 Flaschen in verschiedenen
Shamkir in einem gemutlichen GroRen und Farben geschmuckt. Ungewodhnlich, auch fur Aserbaidschan!

Pub im Erdgeschoss
hausgemachtes deutsches

Bier serviert, Insider-Wissen

Entspannen Sie im Nationalpark von Goygol

Der Goygol-Nationalpark ist bekannt fur seine kristallklaren Seen. Viele halten Goygol AsgarAlirzaer, CEOvon Sharg Ulduzu:
(was auch mit Blauer See Ubersetzt wird) fir den schdnsten See Aserbaidschans.
Es steckt aber auch eine interessante Geschichte dahinter, denn er entstand nach
einem Erdbeben im 12. Jahrhundert, bei dem Steine vom Gipfel des Berges Kapaz
herabsturzten und den darunter flieBenden Fluss Agsu stauten. Heute liegt dieser
atemberaubende See auf 1.500 metern Hohe im Kleinen Kaukasus, umgeben von

Uppigen Waldern und Almwiesen mit Panoramablick und Wandermoglichkeiten.

(11 Meine Kindheit verbrachte ich in den Weinbergen zwischen den
Dorfern von Irmashli (friiher Eichenfeld) und Shishtepe in Shamkir.
Unsere Region war ebenfalls betroffen, als Weinberge in ganz
Aserbaidschan zur Sowjetzeit zerstort wurden. Nachdem das Land
unabhdngig wurde, beschloss ich, die Weinbautradition in der
Region wiederaufzubauen. Sharg Ulduzu basiert auf den reichen
Weinbautraditionen der Region [Shamkir] die Sie vor Ort anhand
unserer Produkte kennenlernen kénnen. 99

Christian Dejakum, Weinproduktionsmanager im
Goygol-Weingut:

Apfelproduzenten. Jedes Mal, wenn ich nach Italien fahre, nehme
ich verschiedene Flaschen aserbaidschanischen Weins mit, um

sie meinen Freunden und Verwandten zu prisentieren, die

immer wieder nach neuen Flaschen fragen. Obwohl die gleichen
Rebsorten in Italien hergestellt werden, sind der Geschmack und
die organoleptischen Eigenschaften sehr unterschiedlich. Wenn ich
meinen Freunden den Wein Aserbaidschans beschreibe, sage ich als
erstes Wort ,anders", aber im guten Sinne. 99

'-f 66 Ichbinltaliener und komme aus einer Familie von Trauben- und
-
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OBSTWEINE

Verschiedene
Geschmacker
Einzigartige Erlebnisse

Wie wdre es mit einer Verkostung einiger sehr belieb-
ter Obstweine und Champagner aus Granatapfel und
Quitte? Sie werden in verschiedenen aserbaidscha-
nischen Weingutern hergestellt und sind ein ideales
Geschenk.

Granatapfelwein

Die Granatapfel gelten in Aserbaidschan als ,Kénige der Fruchte” und werden

im ganzen Land angebaut. Die berihmtesten aber gibt es in Goychay, wo das
jahrliche Granatapfel-Festival stattfindet, um die sp&therbstliche Ernte zu feiern.
Diese Lieblingsfrucht ist in der Kiche Aserbaidschans allgegenwdrtig in Form von
Saucen, Saften, Marmeladen und natudrlich ... Wein! Granatapfelweine haben eine
dunkle rubinrote Farbe, einen herb-siRen Geschmack (aber nicht zu sUR) und einen
nussdhnlichen Nachgeschmack mit einem Hauch von Tabak und Kirsche.

Wein aus Quitten

Seit Jahrtausenden wird in Aserbaidschan Quitte angebaut. Heute
wird diese herrliche gelbe Frucht wie Granatapfel zu Kompotten,
Marmeladen und Saften verarbeitet und ist eine wichtige Zutat

far Fleischeintdpfe und des nationalen Gerichts Dolma. Mit ihrem
sUR-sauren Geschmack verleiht Quitte auch duftenden Schaum-,
Likor- und Dessertweinen eine schone Bernsteinfarbe, einen zarten,
ausgewogenen Geschmack und einen fruchtigen und blumigen
Abgang - ideal fur gemutliche Winterabende!




SPEISEN & WEIN

Kebalbs

Gegrillte Lammfleischsticke
in einer Sauce aus Zwiebeln,
Essig und Granatapfelsaft,
aufgespielt auf einem
groBen Spiefll - nur eine von
vielen aserbaidschanischen
Kebab-Kombinationen!

Es gibt verschiedene

‘ . 4 : Kombinationen mit Lamm,
Die aserbaidschanische Kuche ist eng mit denil N 1 e Wi S Rindfleisch, Huhn oder Fisch.
A q Seid R b I.I' A 1 = g _ Kartoffeln, Auberginen,

romen der Seidenstralie verwo ietet einiges zu > N . ) % : grune Paprikaschoten,

glrcﬁkelten o Y & L - o o & : Pilze und Tomaten sorgen

~ 14 i, ’ .y . : O dabei fur einen saftigen

?d i RN : . e - e Geschmack.
Aserbaidschanische Kebabs
passen am besten zu trockenen
Rotweinen wie auch zu einem
lokalen Madrasa, Shiraz
(Syrah), Saperavi oder Cabernet
Sauvignon.

Eines der landestypischsten
Gerichte, das sich in endlosen
Variationen zubereiten lasst,
ist Dolma. Traditionell werden
hierzu Traubenblatter mit
Fleisch und Reis gefllt und
mit Krédutern oder Nussen
angereichert. Der Name leitet
sich vom aserbaidschanischen
Verb "dolmaqg” ab, was “fullen”
bedeutet.

Dolma passt ideal zu trockenen
Rotweinen wie Madrasa, Alicante
Bouschet, Shiraz (Syrah) oder Cabernet
Sauvignon.




SPEISEN & WEIN

Lavangi

Lavangi ist die belieb-
teste Spezialitat der
sudlichen Region. Es wird
entweder mit Hihnchen
oder mit Fisch zubereitet,
die mit einer leckeren
Walnusspaste sowie
Rosinen, Zwiebeln und
Krautern gefullt sind.
Angesichts der Néhe
zum Kaspischen Meer

ist Lavangi mit Fisch
besonders gefragt,
insbesondere zusammen
mit dem kaspischen Ku-
tum. FUr einen besonders
kostlichen Geschmack
sollte Lavangi in Folie
Uber heillen Kohlen im
traditionellen Tandir-
Plov Ofen gekocht werden.

Plov schmeckt niemals langweilig! Dieses bekannte Gericht aus Reis, verschiedenen
Krautern, getrockneten Frichten, Fleisch oder Fisch und weiteren einheimischen Zutaten
léisst sich je nach Geschmack variieren. In Aserbaidschan wird es traditionell freitags
gegessen.

Sie kénnen Lavangi mit
rotem trockenen Madrasa,
Pinot Noir oder sogar
Chardonnay probieren.

Plov geniefsen Sie am besten mit einem trockenen weifSen Bayanshira, einem halbtrockenen weifsen

Traminer, einem trockenen weifsen Chardonnay oder Verdejo.
Pakhlava

Dieses besonders schmackhafte Gebdck besteht aus Teigschichten, die mit Nussen
gefullt und mit Honig oder Sirup Gberzogen sind. Traditionell wird es wahrend des

Kuku Novruz-Feiertages zusammen mit Shekerbura und Shorgoghal gegessen, es wird aber
Dieses beliebte, auch das ganze Jahr angeboten.

omelettartige Gericht aus

Nachitschewan besteht aus Jeder Dessertwein bietet sich inbesondere zu Pakhlava an. Fiir eine optimale Kombination wéhlen
Krautern, Gemuse Sie am besten einen lokalen Shirvanshahi, Meleyi, Khindogny oder Muscat

und Eiern, die in Butter
zusammen gekocht

werden und ein wunderbar
knuspriges und

goldenes AuReres ergeben.
Das Ei dient dabei nicht nur
dem Geschmack, durch
seine Konsistenz halt es das
Gericht ebenso zusammen.
Traditionell

kann es im Sommer zum
Fruhstuck oder

Brunch als Beilage oder als
Hauptgericht serviert werden.

Kuku passt hervorragend zu
Roséweinen, einem

lokalen trockenen weiflen
Bayanshira oder trockenem
Rkatsiteli.




BAKU

Weinstuben
in Baku

Baku ist voller verlockender Restaurants und Weinstuben,
in denen prdachtige Weine in allen Preisklassen
ausgeschenkt werden. Besuchen Sie doch eine der
folgenden Weinstuben und lassen Sie sich von ihrem
einzigartigen Flair Uberzeugen:

KEFLI Local Wine & Snacks

Mit zuriickhaltendem Stil eingerichtet und von
Lampen aus alten Flaschen beleuchtet, ist
KEFLI ein ideales Lokal, um eine grofse
Auswahl an lokalen aserbaidschanischen
Weinen in einer erfrischend ruhigen
Atmosphdire zu geniefien.

So - Do, 15:00 - 01:00 Uhr;
Fr - Sa, 15:00 - 03:00 Uhr
4a Terlan-Eliyarbeyov-Str.
+99451 308 9909
fb.com/kefliwinebar

PORT Wine & Grill

Ander stilvoll errichteten siidlichen
Uferpromenacde bietet dieses freundlliche
Restaurant grofSartige Speisen und eine lange
international aufgestellte Weinkarte, die ebenfalls
aserbaidschanische Jahrgdnge von Fireland

und Savalan enthdlt. An lauen Sommerndchten
kénnen Sie hier ausgelassene Partyndchte
verbringen, zu anderen Zeiten erwartet Sie eher
ein angenehmes ruhiges Ambiente. Die Vinothek ist
ebenso die neue Weinschule in Baku.

So - Do, 12:00 - 00:00 Uhr;

Fr - Sa, 12:00 - 01:00 Uhr

YARAT Modern Art Center, Netchilar
Avenue, National Flag Square
+99450 246 1414

portwine.az
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Saqi Wine Bar

Dieses entspannte Weinlokal in der Stadtmitte
von Baku bietet mit seinen hohen Decken

und einem Klavier eine besonders gemiitliche
Atmosphdire. Sie konnen aus mehr als 90
lokalen Weinen wiéihlen, die Sie am besten mit
einer der exzellenten Kdse- oder Fischplatten
kombinieren.

Di - So, 17:00 - 01:00 Uhr
12 Aserbaidschan Avenue
+99450 333 6803
fb.com/SaqgiWineBar

CafeCity Wine

Die beliebte Café-City -Kette in Baku geniefSt
einen hervorragenden Ruf dank ihres

ruhigen kiinstlerischen Interieurs und den
traditionellen Gerichten. Die Niederlassung im
Sahil Park ist auf Weine spezialisiert und bietet
an manchen Tagen auch Live-Musik.

Taglich von 18:00 bis 00:00 Uhr
(Weinkarte)

8 Rashid-Behbudov-Str.
+99450 598 8833
fb.com/kafesitivayn
fb.com/cafecity.az

Enoteca Meydan

Diese wundervolle Bar in der Altstadt von Baku
ist besonders auf Weine spezialisiert. Sie bietet
ein entspanntes und authentisches Ambiente
mit einer Vielzahl an aserbaidschanischen
Weinen. Nehmen Sie an einer Verkostung durch
einheimische Experten teil, um mehr tiber
unsere Weine zu erfahren.

Mo - So, 11:00 - 01:00 Uhr

20 Boyuk-Gala-Str., Icherisheher
(Altstadt)

+99470 497 7414
fb.com/enotecaMeydan
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ROOM Baku - Fine Art
Wine & Dine

In den friithen Abendstunden wird die
Weinstube immer lebhafter. Die Nacht ldsst
sich bei guter Musik, grofiartigen Speisen
und erlesenen Weinen ausklingen. Das
Lokal ist bis in die Nacht hinein gedffnet.

Taglich von 17:00 bis 04:00 Uhr
10 Tarlan-Aliyarbeyov-Str.
+99450 888 0069
fb.com/RoomFineArtWineDine

Wine City

Wine City ist eine der am besten ausgestatteten
Weinhandlungen der Stadt. Hier konnen Sie

in gastfreundlicher Atmosphdre ein riesiges
Sortiment an lokalen und internationalen
Weinen kaufen oder verkosten. Sie fiithren sogar
den legenddren Wein Chateau Petrus Pomerol.

Winter: Mo - Sa, 10:00 - 21:30 Uhr;
So, 11:00 - 21:30 Uhr

Sommer: Mo - Sa, 10:00 - 22:00 Uhr;
So, 11:00 - 22:00 Uhr

38C Mikhail-Lermontov-Str.

+99412 437 2887
fb.com/winecitybaku

Barfly social hub

Diese aufergewohnliche und luxuridse
Cocktailbar lockt ihre Gdste mit angesagten
DJs und einem franzdsischen Spitzenkoch ins
Herz der Altstadt. Die Hausweine stammen
aktuell aus dem Sharg-Ulduzu-Sortiment

aus der Region Shamkir. In den kommenden
Monaten kénnen sich Besucher iiber ein stark
erweitertes Weinsortiment freuen.

Mo, 18:00 - 00:00 Uhr;

Di - Do, 15:00 - 01:00 Uhr;

Fr - Sa, 15:00 - 03:00 Uhr;

So, 15:00 - 00:00 Uhr

41 Boyuk-Gala-Str., Icherisheher (Altstadt)
+99450 449 4616
www.fb.com/barfly.baku




HILFREICHE INFORMATIONEN

salam
Aserbaidschan

Beste Reisezeiten
Kalt, aber
perfekt zum Skifahren.

Es wird immer warmer
- probieren Sie das Wandern in
den Vorbergen. Denken Sie im
Frahling an einen Regenschirm!

Sehrwarm. Ideal
zum Wandern im Hochgebirge
oder zum Entspannen in einem
Resort am Kaspischen Meer.

Perfekt fur Wan-
derungen in mittleren Hohen.

GenieRen Sie das
wechselnde Laub. Tragen Sie
bitte Regenumhang!

Zeitzone

4 Stunden vor GMT. Seit 2016
wird die Uhr im Sommer nicht
mehr um eine Stunde nach
vorne gestellt. W&hrend die
Zeit im Winter 4 Stunden vor
GroRbritannien und 3 Stunden
vor Westeuropa liegt, fallt sie
im April bis Oktober auf 3 bzw.
2 Stunden.

Religion

Wahrend wir ein sékulares
Land sind, folgt der Grofteil
der Bevolkerung dem

Islam. Die muslimische
Kleiderordnung wird weder
durchgesetzt noch erwartet.
Alkohol ist sehr weit verbreitet.
Alle Religionen haben ihre
eigenen Gebetsstatten in
Aserbaidschan.

R

Sprache

Unsere
Landessprache ist
Aserbaidschanisch,

ahnlich wie Tarkisch.

Viele Menschen
sprechen Russisch
und die Mehrheit
der Bevolkerung
versteht
grundlegendes
Englisch. Einige
Bergdorfer haben
ihre eigenen
Sprachen.

Visa

Das Einreisevisum
ist fur bestimmte
Nationalitaten

bei der Ankunft
erhdaltlich. Far
andere ist das
E-Visum innerhalb
von 3 Tagen Uber
evisa. gov.az zu
beantragen. Wir
empfehlen Ihnen,
die Anforderungen
zu Uberprufen,
bevor Sie lhre
Reise buchen.
Wechselkurse
Mastercard /VISA-
Geldautomaten
sind in den
wichtigsten
Stadten weit
verbreitet und
verfugbar. Geld zu
wechseln ist kein
Problem.

Landesflaéche
86,600 km?

Bevolkerung

10 millionen

Unterkunft

Wir bieten eine breite Palette an Varianten
von Luxus- und Mittelklassehotels bis hin
zu landlichen Bungalows mit eigenem Bad,
Motels in der Provinz und sogar privaten
Gastfamilienhdusern.

Transportpreise

Mit dem Bus oder der U-Bahn kostet eine
Fahrt in Baku 30 Gapiks. Taxis sind als
mogliches Transportmittel ebenso weit
verbreitet.

Fahren

Ein internationaler Fuhrerschein
wird empfohlen. In Baku wird eine
Autovermietung angeboten.

Telefon

Die Landesvorwahl ist +994, die Vorwahl bei

Anrufen aus Aserbaidschan ist 00.

Internet

Die meisten guten Hotels sind vollstandig
mit WLAN ausgestattet, und grofe Hotels
verfligen auch Uber Businessrdume mit
einigen Computern. In groRen Hotels wird
WLAN gelegentlich in Rechnung gestellt. In
den meisten Cafés, Parks und Restaurants
in Baku und Umgebung wird hingegen ein
kostenloser Internetzugang zur Verfugung
gestellt.

Mobilfunkanbieter bieten zudem relativ
kostengunstige Tarife an.

Einkaufen

Die meisten internationalen Waren sind in
Baku erhaltlich, wo es eine ausgezeichnete
Auswahl an Designer-Boutiquen gibt. Die
Exportzertifikate werden nur fur Teppiche,
Kunstwerke und Antiquit&ten bendtigt.

Der Export von Kaviar ist auf 125 Gramm
begrenzt.

Nitzliches Wissen
Wein-Wortschatz

Aserbaidschanisch

ag

kaberne sovinyon
kagor
kamgirin
kamturs
konyal
merlo
qirmizi

nar sarabi
sampan
sardone
sarab

sirin

stifra sarabi

turs

Aussprache

[agh]

[kaberne sovinyon]
[kagor]
[kem-shirin]
[kem-tursh]
[konyak]
[merlo]
[grmizi]

[nar sharabi]
[shampan]
[shardone]
[sharab]
[shirin]

[soofra sherabi]

[tursh]

Deutsch

weif

der Cabernet Sauvignon
der Kagor

halbsiifs
halbtrocken
Branntwein

der Merlot

rot

der Granatapfelwein
der Schaumwein
der Chardonnay
der Wein

Stif

der Tafelwein

trocken
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